SOFT DRINKS
PURE INFUSION

& 91% Pure Infused Tea & Naturally Slow Sugars
& Sweetend by Fruits & Low Calorie & Belgian Crafted Quality

(a0
Tao Pure Infusion Black Tea, 33cl

Tao Pure Infusion Green Tea, 33cl
Tao Pure Infusion White Tea, 33cl

BIO ENERGIZER
& Natural Energy & 30% Less Sugar
& 100% Organic € Belgian Crafted Quality
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BN envercir
Tao Bio Energizer Pomegranate, 25¢l
Tao Bio Energizer Peach & Lemon, 25¢l

SPARKLING BOTANIC DRINK

@ Naturally Slow Sugars & Low Calorie
@ Vitamins @ Belgian Crafted Quality

ORGANIC SPARKLING JUICE DRINKS
@ Real Juice & Pure Mineral Water
& Belgian Crafted Quality

BIONING

AN TPPANLiHY aild D

Bionina Mister Lemon, 20cl

Bionina Uncle Pomegranate & The cranberries, 20cl

Bionina Lady Pink Grapefruit, 20cl
Bionina Miss Blood Orange, 20cl

Spa Natuur / Nature / Classic 25 cl
Chaudfontaine plate ou pétillante 25¢l
Chaudfontaine plate ou pétillante 1/2
Coca-Cola, Light, Zero

Sprite, Fanta orange

Jus d’orange, tomate, pommes et multifruits
Nordic Mist Tonic

Nordic Mist Agrumes

Fuze Tea black / péche

Appletiser
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NOS ENTREES NOS SALADES

Potage du jour 5,00  Salade du chef (aiguillettes de poulet, aubergine,
La croguette aux crevettes grises 950 jambon cru, parmesan, pesto)

Le duo de croguettes aux crevettes grises et persil frit 16,00 Salade 3 la truite fumée et au guacamole
La 1/2 tomate aux crevettes grises, crudités Prix du jour |, calade aux 2 saumons, dill et chips de vitelotte

Le toast aux champignons (ail, persil] 1300 salade au fromage de chévre chaud, pomme et thym
Les croquettes mixte 14,00

Le fondu au fromage 8,00 NoS PETES
Le duo de fondue au fromage 12,00

Scampis au pastis et au safran 17.00 Lasagne «maison»

Le trio de cannelloni ricotta épinards,

NOS POISSONS sauce tomate et pecorino
Tagliatelle au saumon fumé et ciboulette

La tomate aux crevettes grises, pommes frites Prix du jour

Fish burger, pommes frites 15,90 LA PETITE RESTAURATION

Filets de sole et scampis petits légumes, pomme nature 21,00 _ i U
Croque-monsieur et ses crudités, 4 pieces

LA BOUCHERIE Croques monsieur et ses crudités, 2 piéces

Toast cannibale
Le filet américain «maison «, salade et frites 18,00  Quiche

L'entrecdte cuberoll Irish Beef, mesclun, pommes frites 25,00
Cheeseburger ardennais (jambon fumé, fromage d’Orval] 17,00 NOS PETITS PLUS
Vol au vent de volailles belge, sauce mousseline,
jeunes carottes, frites

Le coquelet sauce archiduc, pommes croquettes 24,00

Le pavé de beeuf, mesclun, pommes frites 22,00 Les pommes croquettes
La portion de légumes chauds

18,00 La salade composée
La portion de frites

Sauces : béarnaise, poivre concassé, roquefort, archiduc 2,90

Plat du jour (uniquement le midi) deth30 & 15h Voir tablogy  Pour les lids (12 ans meviomume)
Steak haché de beeuf,

purée de pomme de terre, legumes du jour
Les petites pates jambon-fromage

[0



T LR TR
o e R o R " T T e an

v 5 v
. e
e b g o P g AT

ol - i -
T

i,

NOS DESSERTS

Trilogie de sorbet

Café gourmand

Mousse au chocolat

Créme brilée a la vanille

Dame blanche / noire au chocolat chaud
Coupe brésilienne

Moelleux au chocolat

Gaufre au sucre

Gaufre chantilly

Crépes au sucre

Crépes mikado

Crépes au Nutella

Tarte tatin et sa boule de glace vanille

NOS SNACKS

Nobachi frits (8 piéces), sauce tartare

Minis fondus au fromage

Minis croquettes aux crevettes

Friture mixte

Portion de fromages / portions de saucissons
Portion mixte

NOS VINS

VINS MAISON
Rouge / Blanc / Rosé
Merlot / Chardonnay / Syrah

VINS BLANCS (Bouteille)

Sancerre
Pinot blanc, Alsace

VIN ROSE
Chateau du Rouet, Provence

VIN ROSE

Chéteau Lalande Méric (Bordeaux)
Chateau Monfrin (Cdte du Rhdne]
Bourgueil (Loire)

CHAMPAGNE

Fresnet Juillet Brut Tradition, ler cru

Verre /25¢cl /50 ¢cl /75 cl
3,50 /6,50 / 11,00 / 18,00

3/8-3/4
¢2,00 / 32,00
16,00 / 26,00

15,00 / 24,00

13,00 / 23,00
15,00 / 24,00
1,00 / 26,00




BIERES DIGESTIFS

@'Mf'g' 2,80  Whiskey Jack Daniel’s 8,00
Grisbers 0% & 280 JB 8,00
Jupiler 2,50 Calvados 8,00
Blanche de Bruges 2,50  Cognac 8,00
Liefmans Fruitesse 3,90  Eau de Villée 8,00
Chouffe 4,50  Poire Williams de Miscault 8,00
Duvel 400 Amaretto Disaronno 8,00
Brugse Zot 4,00 Grand Mamnier 8,00
Straffe Hendrik 450 Cointreau 8,00
Omer 4,00 @ 8,00

| Sambuca 8,00
BIERES TRAPPISTES Limoncello 1,00

Chimay Bleue 450

Achaten B 5.00 NOS BOISSONS CHAUDES
Triple Westmalle 450 ( Cafe, déca, espresso 3,00
Orval 5,00 Double espresso 3,30
! o Cappuccino mousse de lait 3,30
APERO misairo  Cappuccino chantilly 4,00
Apkiiil maioss 6,50 ‘ ' Irislz cuﬁe-e ‘/ Frf:nch coffee / Italian coffee 8,00
Ricard 6.00 Café martiniquais 8,00
Ki 5,00 Chocolat chaud 4,00
Pana i Dhinmanns 500 Nos thé et infusions [servis en théiéres) 3,50
o 5,00 Supplément menthe fraiche +0,50

Campari
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Café gourmand 8,00
La Dame Blanche 7.00
La mousse au chocolat maison 7,00

La Dame Noire 7,00
Cappuccino mousse de lait ' La coupe brésilienne 7,00
Cappuccino chantilly | Le moelleux au chocolat et sa boule de glace vanille 8,00

Latte macchiato | La créme brolée a la vanille

Chocolat chaud ; La gaufre au sucre 5,00

Thés et infusions | La gaufre chantilly 6,00

3 5 Les tartes et pdtisseries du jour Voir tableau
- dgwhﬁ Hos milkotakes & smootties
Whiskey Jack Daniel's

jad . Milkshake au café 6,00
Irish coffee Milkshake @ I'’Amaretto 8,00
Italian coffee Milkshake a la fraise 5,00
French coffee Milkshake @ la banane 6.00
Caté martiniquais (rhum) Milkshake a la vanille 5,00
Calvados Milkshake au chocolat 5,00
Cognac Smoothies Fresh (fraise, orange, menthe) 7,50
Eau de Villee Smoothie Tropical (mangue, ananas, citron) 7.50
Poire Williams Smoothie Ultraviolet (banane, myrtille, fraise) 8,00
Amaretio Disaronno
Cointreau

Grand Marnier
Baileys

Cocktail de fruits
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